NOS ENTREES

NOS ENTREES
Chaudes

et Garnitures
%

fntrées choudes (Maison)
(5€ / piece)

Coquille Saint-Jacques
Brioche de ris de veau
Bun's roll de fruits de mer

feulleté de soumon & loseile

x K XK X XK

filet de lotte & [armoricaine

Garnitures (légumes frais)
(2,50€ / piece)

Tatin dendives

Soufflé de tomates confites

Mousseline de pomme de terre douce
flon de legumes du soleil

fcrose de pomme de terre & la truffe
flon de champignons

Gratin dauphinois

*
*
%
¥*
*
*
*
*

fagot de legumes revisite

Les gronds classiques : 1,50€ / piece

- Tomates provencdles. fogot de legumes. purée de
pommes de terre. pommes dauphines. efc..

NOS VIANDES
ET POISSONS

Viondes (Maison)

Sauces (selon saison)

Poissons

| entrée & definir

Porc ou poulet (150g)

Salades composées (180g/personne)
Camembert et Emmentdl

Salade

¥ | enfrée & définir + | mix chorcuterie + patée
¥ Porc ou boeuf (150g)

¥ Solades composées (220g/personne)

¥#* Salode et fromages (4 variétés)

2 enfrées & définir

Réti de boeuf ou Porc ou Jambon & los (150g)
Salodes composées (220g/personne)

Salade et fromages (6 variétés)

Dessert pdtissier (hors spécialité)

¥* 4 pieces cocktail

¥ 2 entrées & définir

¥ 4 viondes ou choix (200g)

9 Salodes composées (250g/personne)
¥ Solade et fromages (10 variétés)

¥ Dessert patissier ou choix (hors spécialité)
¥ Pain individuel + boguette
¥ Artifice et cofé * hors service




